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Plzza- a Taglio,
Rosticcerié
& Take Away

00100
Roma Sud - festaccio
via Giovanni Branca, 88
EI
www.conceptpizza.com
Chiuso: domenica

La cucina romana che si fa oiz-
za. È la filosofia di Stefano Cal-
legari, chef patron di Sforno, e
di Gabriele Gatti, che insieme
hanno dato vita a questo mi-
croscopico angolo delle delizie
nel cuore di Testaccio, fratello
minore in versione pret a man-
ger del locale sulla Tuscolana.
Da qua non si esce senza aver
assaggiato il trapizzino, ultima
succulenta tendenza del cibo
da strada alla romana: la for-
ma è quella del tramezzino, ma
il pane è un triangolo di fragran-
le pizza bianca, untuosa e lievi-
tata al punto giusto, imbottito
di pollo ai peperoni, trippa alla
trasteverina, polpette al sugo o
coratella. Limpressione è quel-
la di addentare un panino, la
sensazione quella della "scar-
petta". E mai come divorando
un trapizzino caldo sarete con-
tenti di ungervi dita e pantaloni.
Ma a catturare occhi e naso ao-
pena varcata la soglia di 00100
ci pensa anche la carrellata di
pizze, dalla Greenwich alla "ca-
cio e pepe", grandi classici di
Sforno, per arrivare a margheri-
ta, pomodoro e origano e bian-
ca. E poi supplì (non perdetevi
quello all'amatriciana), patate
fritte, focaccia pugliese con oli-
ve, cipolle e pomodori.


